
DRINKS MENU



W H AT  I S  ‘ T H E  P E R M I T  R O O M ’ ?

E v e r y b o d y  w h o  l o v e s  B a n g a l o r e ,  c a n ’ t  h e l p  b u t  f a l l  i n  l o v e 

w i t h  t h e  l o c a l  S o u t h - I n d i a n  c u l t u r e !

I n  t r u e  B e n g a l u r u  s t y l e ,  T h e  P e r m i t  R o o m  ( T P R )  

c e l e b r a t e s  t h e  h o t c h p o t c h  o f  o u r  c i t y ’ s  v a r i o u s  c u l i n a r y 

i n f l u e n c e s .  C h e e r y  a n d  c o l o u r f u l ,  T P R  i s  i d e a l  f o r  a  r e l a x e d 

e v e n i n g  w h e r e  c o l l o q u i a l i s m  f i n d s  i t s  w a y  i n t o  d é c o r,  b a n t e r 

a n d  e v e n  t h e  m e n u .

I n s p i r e d  b y  a  m e d l e y  o f  o l d  w a t e r i n g  h o l e s ,  s w a n k y  b a r s  a n d 

l a n d m a r k  e a t e r i e s ,  o u r  m e n u  t e a s e s  y o u r  p a l a t e  w i t h  q u i r k y 

S o u t h - I n d i a n  f l a v o u r e d  c o c k t a i l s  a n d  d e l i c i o u s  r e g i o n a l  f a r e 

w i t h  a  t w i s t . 

E x p e r i e n c e  S o u t h  I n d i a  o n  a  p l a t e ,  a l o n g  w i t h  a  d r i n k .  O r  f o u r. 

( A n d  n o ,  w e ’r e  n o t  j u s t  t a l k i n g  a b o u t  r a s a m .  U n l e s s  o f  c o u r s e , 

i t  i n c l u d e s  a  d a s h  o f  w h i s k y ! )

A l l  i n  a l l ,  w e ’ r e  g u a r a n t e e d  t o  h a v e  y o u  f u l l y  B a n g a l o r e d ! 

S o  b r e t h r e n  a n d  s i s t r e n ,  c o m e  f o r t h  a n d  e x p l o r e !

P L E A S E  N O T E  T H E  P O I N T

S p i r i t s  &  l i q u e u r s  a r e  f o r  3 0 m l  m e a s u r e s .  A l l  o u r  m i x e r s  a r e  s o l d  i n  c a n s  ( s h o u l d  d o  o u r  b i t  f o r  
t h e  e n v i r o n m e n t ,  n o ? ) ,  a n d  a r e  o n l y  c h a r g e d  ( f u l l  k i n d n e s s )  a t  t h e  l i s t  p r i c e  p l u s  t a x e s .



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

             
O u r  s i g n a t u r e  c o c k t a i l s  a r e  i n s p i r e d  b y  t h e  ‘ p o t e n t ’  t a s t e  o f  

S o u t h  I n d i a ’ s  e x o t i c  s p i c e s  a n d  n a t u r a l  p r o d u c e ,  a n d  m o r e  i m p o r t a n t l y,  
t h e  e m o t i o n  t h e s e  f l a v o u r s  e v o k e .

S o  e x p l o r e  t h e  S o u t h  w i t h  u n i q u e  d r i n k s  t h a t  a r e  m i x e d ,  m u d d l e d ,  
s t i r r e d  o r  k u l l u k i f i e d  ( r e a d :  s h a k e n )  t o  c a u s e  a  d e l i g h t f u l  

e x p l o s i o n  o n  y o u r  t a s t e  b u d s  a n d  h e a d ,  o f  c o u r s e !

P A AT I ’ S  M A G I C  R A S A M   3 2 5
The holy Elixir of all  South Indian grandmas,  

the per fect blend of whisky, curr y leaves, 
ginger and green chilli.  Ser ved in a glass 

rimmed with rasam powder & salt.  After all, 
rasam is the answer to all  of life’s problems
With Dewar’s White - 500  |  Ballantine’s - 650

T H E  B I G  N E L L I K A I   4 5 0
A popular pre-prohibition era cocktail.  

Our version of the Ne w York Sour is a classic 
whisky sour made with home made gooseberr y 

syrup and topped of f with red wine.  
Oh Hi Nellikai! (contains egg)

With Dewar’s White  - 500  |  Ballantine’s - 650

K AT TA N C H A Y A   3 7 5
An ode to the nostalgic post or pre-meal drink,  
viz Sulaimani. Brewed black tea, whisky, lemon 
and mint. Ser ved over ice, with orange slices. 

Q: Define, High tea
With Dewar’s White  - 500  |  Ballantine’s - 650

F I Z Z Y  K O S A M B A R I   3 7 5
A classic salad ser ved at the star t of all  

South Indian Meals - Now in a glass.  
Gin, cucumber, pomegranate arils,  

grated coconut, coriander, and soda.  
Cheers to health, maccha!

With Bombay Sapphire - 650

          

G I N C H A X   3 7 5
An invigorating mix of flavours that will  

leave you walking with a pep in your step  
(cue ginchak music) - gin, orange & cucumber 

chunks, and coriander leaves with vanilla 
syrup. Yes, that’s as flamboyant as we  

South Indians get!
With Bombay Sapphire - 6 5 0

G I N - K E M A R I  T O M M Y   3 7 5
A remake of the classic Tom Collins! Gin,  
crushed pepper, nannari and lime come 

together in a tall  glass with naturally dyed  
blue ice and soda. It’s a sparkling Ginke!  

(Deer in Kannada)
With Bombay Sapphire - 6 5 0

 Govt. taxes as applicable. Service charge @ 7.5% extra. 



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

              
M A L L U  D E L I G H T   4 5 0

A mix of tender coconut water, fresh cream,  
passion fruit bombs and white rum. Imagine 
waking up to freshly tapped toddy in God’s 

Own Countr y. Bliss? Oh yes!

H Y P E R  M O N K   3 0 0
A one-way ticket into a South Indian’s hear t  

(and liver) - dark rum, South Indian filter 
cof fee decoction, coconut syrup, and 

cinnamon powder. Simply Super!

S AT H U K U D I  D A I Q U I R I   3 7 5
Originating from Cuba, this classic cocktail 

with white rum gets a sweet lime twist.  
Thambi let’s Moosambi..  (contains egg)

L E A N  G R E E N  M A N G O  M A C H I N E   3 7 5
Remember gorging on raw mango after 
school? Go back in time, cour tesy some  

green mango and mango bombs,  
coupled with vodka and soda

With Absolut  - 650  |  Grey Goose - 900

C H I L L  P I L L  M A A D I   325
Nothing like a slice of chilled cucumber with  
green chutney on a hot summer day, on the  

streets of Bangalore. Vodka, fresh cucumber, 
pineapple juice, peach syrup, and coriander 

leaves come together as a tribute to the  
laid-back Bangalore vibe

With Absolut  - 650  |   Grey Goose - 900

P U L I Y O G A R E  O N  T H E  R O C K S   350
Inspired by the travelling South Indian’s  

go-to tiffin dabba. Vodka, infused tamarind 
syrup, dr y red chillies, curr y leaves, and  

shaved coconut. Ser ved in a puliyogare-peanut 
rimmed glass. Only thing missing is the rice

With Absolut  - 650  |  Grey Goose - 900

D I V I N E  I N T E R V E N T I O N   3 5 0
A strong concoction of palm jagger y,  

dr y ginger and cardamom spiked with vodka 
and ser ved in a dr y ginger rimmed glass. 

Panakam gone wild

With Absolut  - 650  |   Grey Goose - 900

            

A M M A C H I ’ S  K A S H A Y A M   3 0 0
Get high and cured at once! The per fect 

balance of brandy, cinnamon, cardamom, 
jagger y, ginger, nannari syrup, and  

hot water creates Ammachi’s traditional 
kashayam with a slight kick

S U P E R S TA R  S U N R I S E   4 5 0
A rosy setting for this sunset.  

Tequila, pineapple juice and rose syrup,  
with a superstar surprise.  

Eagles and Thalaivar approved

 Govt. taxes as applicable. Service charge @ 7.5% extra. 



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

C A I P I R I N H A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 5 0
Cachaca, lime wedges, sugar

M A R G A R I TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
Tequila, orange curacao, lime

D E W A R ’ S  H I G H  B A L L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
De war ’s White Label, ginger ale

M I M O S A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
Sparkling wine, orange juice, cherr y

B A C A R D I  WAT E R M E LO N  M OJ I T O    4 0 0
Bacardi Car ta Blanca, fresh watermelon,  
mint leaves, lime wedges, soda

B A C A R D I  P I N A C O L A D A   . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
Bacardi Car ta Blanca, coconut cream,  
pineapple juice, cream

R E D  B U L L  V O D K A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
With Absolut - 575  |   With Grey Goose - 850

L O N G  I S L A N D  I C E D  T E A   ................. 4 2 5
Vodka, rum, gin, tequila, triple sec, lime

S A N G R I A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 5
Wine (Red / White / Rose), brandy, fresh fruit

                  
B A C A R D I  M O J I T O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0
Bacardi Car ta Blanca, mint,  
lime wedges, soda

B A C A R D I  D A I Q U I R I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0
Ask for flavours

R E D  B U L L  T R O P I C A L  G I N   . . . . . . . . . . . . .  3 5 0
Gin, Red Bull special edition
With Greater Than - 450  
With Stranger & Sons - 475 
With Bombay Sapphire - 575

C L A S S I C / D R Y/ S H A K E N  M A R T I N I   . .  3 5 0
Gin, vermouth (dr y/ sweet)
With Bombay Sapphire - 650

B A S I L  L E M O N  G R A S S  M A R T I N I   . . . . .  2 9 5
Vodka, triple sec, basil,  lemon grass, lime
With Absolut - 650  |   Grey Goose - 900

S E A S O N A L  F R E S H  F R U I T  M A RT I N I  . . 295
Check for availability
With Absolut - 650  |   Grey Goose - 900

         

J Ä G E R  B O M B   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 0
Jägermeister,Red Bull

B E E D A  S H O P   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5
Drunk driving checking?  
Put one beeda and take taxi.  
White rum, pan syrup and lime

B L O O D Y  M A H I M A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5
Our version of a mini Bloody Mar y.  
A little tangy, little spicy but full  kick.  
Vodka, tomato juice, mango pickle  
(If you’re a Mahima and  
of fended, just put one)

K A M A  K R O D H A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5
Kamikaze with some extra Kama.  
Vodka, sweetlime juice, hibiscus

M A N G O  B Y T E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5
A touch of nostalgia, don’t be fooled by  
the sweet taste. Its spiked!. Vodka,  
Guntur chilli,  mango juice, vanilla

K O K U M  J E L LY  S H O T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5
Frat par ty in Mangalore?  
Come jelly with me. Gin, kokum

 Govt. taxes as applicable. Service charge @ 7.5% extra.
Please speak to our staff if there is a particular cocktail you like that you don’t find  

on our list.  Our bartenders will be more than happy to whip it up for you 



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

“ B a n g a l o r e  i s  t h e  c a p i t a l  o f  c r a f t  b e e r  i n  I n d i a .  O u r  b r e w p u b  a n d  c r a f t  b e e r  b r a n d , 
To i t ,  h a s  b e e n  i n  t h e  f o r e f r o n t  o f  i t  a l l  s i n c e  2 0 1 0 ;  a n d  n o w  T h e  P e r m i t  R o o m 

s e r v e s  c r a f t  b e e r  f r o m  B a n g a l o r e  a n d  a c r o s s  t h e  c o u n t r y .

O u r  To i t  e x p e r i e n c e  e n s u r e s  t h a t  y o u r  b e e r  i s  h a n d l e d  p e r f e c t l y  f r o m  k e g  t o  g l a s s . 
A n d  a s  m o r e  q u a l i t y  c r a f t  b e e r  b r a n d s  b e c o m e  a v a i l a b l e  i n  B a n g a l o r e ,  y o u  c a n  b e 

r e s t  a s s u r e d  t h a t  T h e  P e r m i t  R o o m  w i l l  f i n d  s p a c e  f o r  i t . ”

 Please check with our staff for any newly launched craft beer on tap or bottles 

C R A F T

O N  TA P
G e i s t
S a m p l e  a n y  t h r e e    1 6 0

 330ml

G e i s t  W i t t y  W i t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(Belgian-Style Witbier - ABV 5%)

G e i s t  W e i s s  G u y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(German-Style Hefeweizen - ABV 5.3%)

G e i s t  U n c l e  D u n k e l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(German-Style Dunkelweizen - ABV 5.6%)

G e i s t  S t o u t e r  S p a c e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(Dark English Stout - ABV 5.4%)

G e i s t  K a m a c i t r a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(New England I.P.A. - ABV 6%)

G e i s t  G o l d e n  A l e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5
(British-Style Golden Ale - ABV 4%)

B O T T L E D
W h i t e  R h i n o  I P A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
(India Pale Ale - ABV 6.3%)

A r b o r  B e a c h  S h a c k  I P A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
(India Pale Ale - ABV 5.2%)

E i g h t  F i n g e r  E d d i e  I P A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
(India Pale Ale - ABV 6.0%)

K a t i  P a t a n g  A m b e r  A l e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
(Red Ale - ABV 4.8%)

W h i t e  R h i n o  W i t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
(Belgian-Style Witbier - ABV 4.9%)

W h i t e  R h i n o  L a g e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
(Munich Lager - ABV 4.8%)

A r b o r  B a n g a l o r e  B l i s s  W h e a t  A l e   . . . . . . .  4 0 0
(Weissbier - ABV 5.5%)

C O M M E R C I A L

O N  TA P
B u d w e i s e r  D r a u g h t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0

B O T T L E D
C o r o n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 0

H o e g a a r d e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 0

B i r a  W h i t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 5

B u d w e i s e r  M a g n u m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 2 5

B u d w e i s e r  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 0

B i r a  B l o n d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 5

C a r l s b e r g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 7 5

Tu b o r g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 0

     



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

Tw o  O c e a n s  S a u v i g n o n  B l a n c  ( S o u t h  A f r i c a )   . . . . . . . . .  6 2 5    3 0 0 0

H a r d y s  R i e s l i n g  G e w u r z t r a m i n e r  ( A u s t r a l i a )   . . . . . . . . .  5 7 5    2 7 5 0

J a c o b ’ s  C r e e k  C h a r d o n n a y  ( A u s t r a l i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 7 5    2 7 5 0

G r o v e r  A r t  C o l l e c t i o n  S a u v i g n o n  B l a n c  ( I n d i a )   . . . . .  4 2 5    2 0 0 0

G r o v e r  A r t  C o l l e c t i o n  V i o g n i e r  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5  2 0 0 0

S u l a  S a u v i g n o n  B l a n c  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5  2 0 0 0

S u l a  C h e n i n  B l a n c  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0  1 8 0 0

G r o v e r  A r t  C o l l e c t i o n  S h i r a z  R o s e  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0    1 8 0 0

S u l a  B l u s h  Z i n f a n d e l  ( I n d i a )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0    1 8 0 0

Tw o  O c e a n  P i n o t a g e  ( S o u t h  A f r i c a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 2 5    3 0 0 0

H a r d y s  C a b e r n e t  M e r l o t  ( A u s t r a l i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 7 5    2 7 5 0

J a c o b ’ s  C r e e k  S h i r a z  ( A u s t r a l i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 7 5    2 7 5 0

G r o v e r  L a  R e s e r v e  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 2 5    3 0 0 0

G r o v e r  A r t  C o l l e c t i o n  M e r l o t  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 5    2 2 5 0

S u l a  Z i n f a n d e l  R e d  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5    2 0 0 0

S u l a  S h i r a z  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5    2 0 0 0

            

          

     

G . H .  M u m m  ( F r a n c e )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —   5 2 5 0
M a r t i n i  A s t i  ( I t a l y )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —   4 5 0 0
M a r t i n i  P r o s e c c o  ( I t a l y )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —   3 5 0 0
J a c o b ’ s  C r e e k  ( A u s t r a l i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —   3 2 5 0
M a r t i n i  B r u t  ( I t a l y )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  —   3 0 0 0
G r o v e r  Z a m p a  S o i r e e  B r u t  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . .  5 2 5  2 5 0 0
S u l a  B r u t  ( I n d i a )   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 2 5  2 5 0 0

 Govt. taxes as applicable. Service charge @ 7.5% extra. 



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

C a m p a r i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5

A p e r o l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0

M a r t i n i  B i a n c o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0

M a r t i n i  R o s s o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5 

             

A b e r f e l d y  2 1  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0 0

A b e r f e l d y  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 0 0

C a o l  I l a  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 7 5

G l e n m o r a n g i e  1 0  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 2 5

G l e n f i d d i c h  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

G l e n  G r a n t  1 0  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

G l e n l i v e t  1 2  Y O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

B o w m o r e  I s l a y  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

A b e r l o u r  1 2  Y O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 5

T h e  A r d m o r e  H i g h l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 5

T h e  S i n g l e t o n  o f  G l e n d u l l a n  1 2  Y O   . . . . . . . 4 2 5

L a p h r o a i g  1 0  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5

     

D e w a r ’ s  2 5  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0 0

D e w a r ’ s  1 8  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 0 0

D e w a r ’ s  1 5  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0

D e w a r ’ s  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0

D e w a r ’ s  W h i t e  L a b e l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0

               

C h i v a s  R e g a l  1 8  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 0 0

M o n k e y  S h o u l d e r   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

B a l l a n t i n e ’ s  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

C h i v a s  R e g a l  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0

J a m e s o n  C a s k m a t e s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0

Te a c h e r ’ s  G o l d e n  T h i s t l e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0

Te a c h e r ’ s  5 0   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

J a m e s o n  I r i s h  W h i s k e y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

Te a c h e r ’ s  O r i g i n   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

1 0 0  P i p e r s  1 2  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

B a l l a n t i n e ’ s  F i n e s t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

1 0 0  P i p e r s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0

W i l l i a m  L a w s o n ’ s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0

Te a c h e r ’ s  H i g h l a n d  c r e a m   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5

B l e n d e r s  P r i d e  R e s e r v e  C o l l e c t i o n   . . . . . . .  2 0 0 

  

J i m  B e a m  B l a c k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 0 0

G e n t l e m a n  J a c k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

M a k e r ’ s  M a r k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 5

J a c k  D a n i e l ’ s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0

C a n a d i a n  C l u b   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

J i m  B e a m  W h i t e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

      

R o b e r t o  C a v a l l i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0 0

G r e y  G o o s e  V X   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 0

G r e y  G o o s e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0

T i t o ’ s  H a n d  M a d e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0

A b s o l u t   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

4 2  B e l o w   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 0

E r i s t o f f  

    

M o n k e y  4 7   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 5 0

H e n d r i c k ’ s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0

S t a r  o f  B o m b a y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 5

B o m b a y  S a p p h i r e   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

B e e f e a t e r   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

S t r a n g e r  &  S o n s   

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 2 4 0

G r e a t e r  T h a n   

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 2 2 5

B l u e  R i b a n d   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5

        

P a t r ó n  R e p o s a d o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0 0 

P a t r ó n  S i l v e r   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 7 5 

P a t r ó n  X O  C a f é  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 0 0 

C a m i n o  G o l d   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0 

C a m i n o  B l a n c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5

    
B a c a r d i  O c h o  8  Y O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
M o u n t  G a y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5
P I T Ú  C a c h a c a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
B a c a r d i  C a r t a  B l a n c a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
B a c a r d i  C a r t a  O r o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
B a c a r d i  B l a c k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
B a c a r d i  F l a v o u r s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
O l d  M o n k   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5
K h o d a y s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5

       
R e m y  M a r t i n  V. S . O . P   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 5 0
H e n n e s s y  V S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 5 0

       
J A N U S  1 0 0 %  P r e m i u m  G r a p e   . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0
M c D o w e l l ’ s  N o .  1   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5

         
J ä g e r m e i s t e r   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0
C o i n t r e a u   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5
M o l i n a r i  S a m b u c a  E x t r a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 5
B a i l e y s  I r i s h  C r e a m   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0 0
A m a r u l a  M a r u l a  F r u i t  &  C r e a m   . . . . . . . . . . . .  3 5 0
M a l i b u   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5
K a h l ú a   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 5
Tr i p l e  S e c   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0
F i r e  B a l l  C i n n a m o n  W h i s k y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 5

        

A s k  f o r  f l a v o r s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 5

P L E A S E  N O T E  T H E  P O I N T

S p i r i t s  &  l i q u e u r s  a r e  f o r  3 0 m l  m e a s u r e s .  A l l  o u r  m i x e r s  a r e  s o l d  i n  c a n s  ( s h o u l d  d o  o u r  b i t  f o r  t h e 
e n v i r o n m e n t ,  n o ? ) ,  a n d  a r e  o n l y  c h a r g e d  ( f u l l  k i n d n e s s )  a t  t h e  l i s t  p r i c e  p l u s  t a x e s .



T A S T E F U L L Y  S E L E C T E D  F O R  Y O U R  C O N S I D E R A T I O N

          
S I L K  S M I T H A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0
Taro with blended ice, coconut jelly

J A C K  &  C O C O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0
Fresh tender coconut water, jackfruit syrup, lime wedges

S W A L P A  S P R I N G - S W A L P A  S U M M E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
Litchi juice, ginger, mint leaves

M E L O N  P U C H K A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
Fresh watermelon, mint, cranberr y juice

TA M B R A M  T H A N K  Y O U  M A ’A M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
Orange juice, pineapple juice, mango juice, cream

G U A V A  M A R Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0
Guava juice, tabasco, Worcestershire sauce,  
salt,  pepper, lime juice

                        
B U T T E R  M I L K   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0
Curd, curr y leaves, fresh coriander,  
green chilli,  ginger

F R E S H  T E N D E R  C O C O N U T   . . . . . . . . . . . .  1 0 0
Straight from the coconut tree to the glass

S O U T H  I N D I A N  F I LT E R  C O F F E E   . . . .  1 0 0
The drink that keeps Bangalore going.  
Our house blend is from a single  
estate in Chikmagalur

F R E N C H  P R E S S  C O F F E E   . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0
100% Arabica cof fee sourced from  
a single estate in Chikmagalur

C O L D  B R E W  C O F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0
Bre wed by steeping slowly in cold water.  
Ser ved black and chilled. It’s strong and  
has a high caf feine content. Not to be  
confused with cold cof fee

T E A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0
Kalladka style layered tea,  
popularly called K.T.

R E D  B U L L  E N E R G Y  D R I N K   . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5

R E D  B U L L  S U G A R F R E E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 5

R E D  B U L L  S P E C I A L  E D I T I O N   . . . . . . . .  2 2 5

B O T T L E D  W AT E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0

S V A M I  T O N I C  W AT E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 5
(range of flavors)

G I N G E R  A L E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 5

H E R B E D  I C E D  T E A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0

F R E S H  L I M E  W AT E R  /  S O D A   . . . . . . . . . .  1 0 0

P A C K A G E D  F R U I T  J U I C E S   . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0

A E R AT E D  B E V E R A G E S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0
(Coke /  Diet Coke / Thums up /  
Sprite /  Soda /  Fanta)

 Govt. taxes as applicable. Service charge @ 7.5% extra. 


